
Steigenberger Hotel Herrenhof, Wien 
 

Olivenölmenü 
Winterlich 

(bis Ende Februar 2018) 
 
 
 

Dreierlei vom Kürbis   
cremig / gegrillt / mariniert mit Wachtelei 

Natives Olivenöl Extra „Ex Albis“, Chiavalon, Istrien, Kroatien 
Natives Olivenöl Extra „Selection Belic“, Olea B.B., Istrien, Kroatien 

 
 

* * * 
 

Kross in Öl gebackene Goldforelle 
Okraschoten / Paradeiser 

Olio Extra Vergine di Oliva Denocciolato „Casaliva“, Comincioli, Gardasee, Italien  
Aceite virgen extra „Arbequina“, O-Med, Andalusien, Spanien 

 
 

* * * 
 

Brust & Keule von der Taube 
Pilze / Wildkräuter 

Natives Olivenöl Extra „Vodnjanska Crnica“, Olea B.B., Istrien, Kroatien 
Olio Extra Vergine di Oliva Denocciolato „Numero Uno“, Comincioli, Gardasee, Italien 

 
 

* * * 
 

Crépinette von Rehrücken & Wirsing 
Kohlsprossenblätter / Walnussgnocchi 

Olio Extra Vergine di Oliva Denocciolato „Raggiolo“, Fèlsina, Toskana, Italien 
Aceite virgen extra „Picual“, Castillo de Canena, Andalusien, Spanien 

 
* * * 

 
Schokoladenküchlein  

Mangokern / Papayasalat   
Olio Extra Vergine di Oliva Denocciolato, „ Itrans“ Madonna dell’Olivo, Kampanien 
Olio Extra Vergine di Oliva Denocciolato, „Nocellara del Belice“ Planeta, Sizilien 

 


